
Der MoschMosch Sprachführer 
– so überleben Sie in Tokio!

Kon-ni-chi-wa!
Guten Tag!

O-na-ka gas u-i-ta.
Ich bin am verhungern.

Ka-gi wa do-ko de ka-e-mas ka?
Wo kann ich ein Vorhängeschloss 
kaufen?

O o-ne-gai shi-mas bu-ro.
Ich hätte gerne eine Föhnwelle.

Mi-ji-kaku ki-ri-su-gi-nai 
de ku-da-sai. 
Bitte nicht zu kurz schneiden.

A-na-ta ni ta-no-ma-na-ke-re-ba Yo-
katta! 
Wäre ich bloß nicht hierher 
gekommen!

She-fu ni oi-shi-kat-ta to tsu-ta-e-te 
ku-da-sai. 
Mein Kompliment an den Koch.

No shi-go-to o we-ta. 
Ich suche einen Job als Kellner.

Wa-ta-shi wa mi-ta-me 
Yo-ri wa-kai des. 
Ich bin jünger als ich aussehe.

Oi-shi-kat-ta.
Das war köstlich.

I-ku-ra des ka i-chi-ji-kan?
Was kostet es pro Stunde 
(z.B. im Internetcafé)?

Ku-ras-shu shi-te i-mas. 
Er ist abgestürzt 
(auch im Internetcafé)?

O-wa-ri mash-ta.
Ich bin fertig.

Go-chi-so-sa-ma.
Das war ein wahres Festmahl.

Ni-hon-go ga o-jo-zu des ne.
Ihr Japanisch ist hervorragend.

Wa-ta-shi nos hi-te i-ru  
hi-to ni yo-ku ni-te i-mas. 
Sie sehen wie jemand aus, 
den ich kenne.

O-do-ri gas u-go-ku 
u-mai des ne.
Sie tanzen fantastisch.

A-shi-ta wa-ka-re-na-ke-re-ba 
na-ri-ma-sen. 
Ich muss morgen abreisen.

MoschMosch.
Heißt nix, aber verdammt 
             gute Nudeln.
   
                 I-ta-da-ki-mas!
                           Guten Appetit!

Der Wind pfeift fröhlich
Um unsere Ohren, ach.
So schön ist der Herbst!

Japanische Nudelbar

MoschMosch
Mailandsgasse 3, 55116 Mainz
Telefon 06131 4807 082
Öffnungszeiten 
Montag – Samstag: 11 – 23 Uhr 
Sonntag: 13 – 22 Uhr

E-Mail: essen@moschmosch.com
Weitere Standorte fi nden Sie auf unserer 
Internetseite: www.moschmosch.com

MoschMosch
Wilhelmstraße 52d, 65183 Wiesbaden
Telefon 0611 334 6973
Öffnungszeiten
Montag – Samstag: 11 – 23 Uhr
Sonntag: 13 – 22 Uhr

 Vorspeisen
 Gyôza - japanische Teigtaschen
 1 Hackfl eischfüllung 3,75
 2 Garnelenfüllung 4,- 
 3 Gemüsefüllung V 3,25 

 5  Goma Wakame/
 Seetangsalat mit Sesam V  3,-
 
 Japanische Grillspieße
 7 Yakitori/ Hühnchen 4,75 
 9 Yakiebi/ Garnelen 4,75 

10 Edamame/ grüne Sojabohnen V 2,75
11 Kim Chi/ eingelegter Chinakohl V 2,75 
12 Goma Ae/ Spinat mit Sesamsauce V  2,75
13  Miso Suppe V 2,75

 Nikuman – gefüllte Teigtaschen
14  Schweinebauch 4,-
15  Sate- Hühnchen  4,-
16  frittierter Tofu V 3,25
 
17 Sate Spieße Hühnchen 4,25
18 Harumaki/ Frühlingsrollen 4,25

 Salate
 Zu unseren Salaten können Sie fast alle 
 Extras bestellen. z.B.:
 * Nudeln 1,25
 * Hühnchen 1,75
 * Rindersteakstreifen 3,25

 (klein/groß)
20 Harusame no Sarada V                  4,25/7,25 
 Glasnudelsalat mit Frühlingszwiebeln/ 
 Gurken/ Paprika/ Koriander/ Minze/ 
 Sellerie/ Seegras/ Karotten/ Erdnüssen/ 
 Champignons

21 Kyõto Salat V                                   4,25/7,25
 Karotten/ Gurken/ Paprika/ 
 Rucola/ Spinat/ Sojasprossen/ Minze/ 
 Zuckerschoten/ Koriander/ Sesam/ 
 Frühlingszwiebeln/ Wasabi Dressing

 MoschMosch Junior Menü 5,50

 Für die kleinen Moschis ein Wahl aus:
 a) Gebratenen Nudeln mit Hühnchen
 b) Junior Cha Han mit Hühnchen
 c) Junior Katzudon
 mit einer Kugel Eis und 
 dazu ein Glas Saft.

 Ramen
Japanische Nudeln in Brühe
mit verschiedenen Einlagen.

31 Morgensonne 6,75 
 Ramen mit Rinderbrühe/ 
 Sojasprossen/ Hühnerbrust/
 Karotten/ Spinat/ Kaiwarekresse/ 
 Frühlingszwiebeln

32 Glücksgefühle 8,25 
 Ramen mit Rinderbrühe und 
 rührgebratenem Hackfl eisch/ Kim Chi/ 
 Schweinebauch/ Sojasprossen/ 
 Sesam/ Frühlingszwiebeln

33 Frühlingserwachen V 7,- 
 Ramen mit vegetarischer Brühe 
 und Miso/ Tofu/ Zuckerschoten/ 
 Sojasprossen/ Enoki Pilzen/ 
 Wakame/ Karotten/ 
 Frühlingszwiebeln

34 Seelenruhe 12,25 
 Ramen mit Rinderbrühe 
 und Rinderfi let/ Karotten/ Spinat/ 
 Zuckerschoten/ Sojasprossen/ 
 Chili/ Frühlingszwiebeln/ Sesam

36 Meeresrauschen 9,25 
 Ramen mit vegetarischer Brühe 
 und Miso/ Jakobsmuschel/ 
 Garnelen/ Sepia/ Karotten/ Spinat/ 
 Enoki Pilzen/ Zuckerschoten/ 
 Sojasprossen/ Frühlingszwiebeln

Donburi
Donburi heißt erst mal nur Reisschüssel,
und ist eine traditionelle Mahlzeit in Japan.
Der Reis wird mit verschiedenen, ausge-
zeichneten Zutaten bedeckt. Die Namen der 
Gerichte ergeben sich aus der Hauptzutat 
und der Abkürzung von Donburi: „Don“

60 Kimchi-Soboro (Glücks-Don)  8,-
 Eine Schüssel Reis mit 
 gebratenem Hackfl eisch/ Kimchi/ 
 Sesam/ Miso/ Sojasauce/ 
 Sojasprossen/ Frühlingszwiebeln

61 Katsudon 8,- 
 Eine Schüssel Reis mit Tonkatsu
 (knusprigem Schnitzel)/ gegrilltem
 Gemüse/ Chili-Soja Sauce

62 Reddo Karê Don 8,- 
 Eine Schüssel Reis mit rotem 
 Curry/ Hühnchen/ Gemüse/ 
 Frühlingszwiebeln

 Bei allen Ramen bekommen Sie auf Nachfrage
 ein extra Ei und mehr Gemüse ohne Aufpreis.
 Als glutenfreie Alternative können unsere Nudeln
 mit Reisbandnudeln getauscht werden.

Herbstgerichte
Ideale Gerichte für die Herbstsaison.

 37 Gurin Karê V     7,- 
 Grünes Kokos-Curry mit Wok
 gebratenem Gemüse und Nudeln
 * mit Hühnchen extra 1,75
 * mit Hackfl eischbällchen extra 1,75

38  Cha Han    8,50 
 Gebratener Reis  
 mit Gemüse/ Ei/ Hühnchenbrust/
 Sesam/ Champignons/ Sojasprossen/ 
 Frühlingszwiebeln/ Nori/ Sesam/ 
 Wok Sauce

39  Peking Nudeln 9,-        
 Reisbandnudeln mit Hackfl eisch Sauce/   
 Gurken/ Paprika/ Spinat/ Sojasprossen/   
 Frühlingszwiebeln 

Gebratene Nudeln
40 Yakisoba V 6,75 
 Gebratene Nudeln mit Gemüse/ 
 Sesam/ Champignons/ 
 Frühlingszwiebeln/ Nori
 * mit Hühnchen extra 1,75
 * mit Meeresfrüchten extra 2,75
41 * mit Chili-Rindfl eisch extra 3,-
 * mit Chili-Rinderfi let extra  6,-

42 Yakiudon 
 Gebratene Udon mit Gemüse
 und Yakitori Sauce/ Paprika/
 Zuckerschoten/ Brokkoli/ grünen
 Bohnen/ Zwiebeln
 * mit Tofu V 7,75
 * mit Lachs 9,-
 * mit Tonkatsu (Schnitzel)  9,-
 * mit Rinderfi let in Pfefferkruste 12,75

43 Reddo Karê V  7,- 
 Rotes Kokos-Curry mit Wok
 gebratenem Gemüse und Nudeln
 * mit Hühnchen extra 1,75
 * mit Hackfl eischbällchen extra 1,75
 * mit Lachs extra  2,75

Nachspeisen
50 Schoko Tarte mit Banane 4,- 
51 Bananen-Frühlingsrollen 4,-
52  Grüntee Eis  4,-
53 Mango Pfeffer Sorbet 4,-
 

 Alle Preise in Euro
 V = vegetarisch

Weine                                         alle 0,2l
Weißweine 
Riesling QBA 3,75
Weingut Joachim Flick, Rheingau, VDP
Grauer Burgunder QBA 3,75
trocken, Fritz Becker, Pfalz, VDP
Chardonnay  3,75
Villa Rocca, Veneto, IT, IGT
Roséwein
Henri de Voncourt Rosé VDT 3,75
Germain Court, FR
Rotweine
Montepulciano D’Abruzzo DOC 4,-
Villa Rocca, Veneto, IT
Syrah Vin De Pays D’Oc “Only Girls”  4,-

Prosecco (0,2l )  6,75

Apfelwein (0,25)/(0,5l) 
Rapps Meisterschoppen   2,-/3,50

Bier
Krombacher (0,3l)/ (0,5l) 2,50/3,50
Krombacher Alkoholfrei (0,33l) 2,50
Krombacher Weizen (0,5l) 3,50
Krombacher Weizen Alkoholfrei (0,5l) 3,50
Sapporo (0,33l) 3,-

Sake (heiß und kalt) 4,75

Alkoholfreies 
Wasser 
Apollinaris (0,25l)/(0,75l) 2,25/5,50
Apollinaris Still (0,25l)/(0,75l) 2,25/5,50
Säfte
Rapp’s Apfel Naturtrüb (0,3l)/(0,5l) 2,50/3,50
Rapp’s Sanft wie Seide (0,3l)/(0,5l) 2,50/3,50
Rapp’s Lebensfreude Pur (0,3l)/(0,5l) 2,50/3,50
Rapp’s Rosige Zeiten (0,3l)/(0,5l) 2,50/3,50
Saftschorlen (0,3l)/(0,5l) 2,50/3,50
Hausgemachtes
Hausgemachter Eistee (0,3l)/(0,5l) 2,-/3,-
Hausgemachte Limonade (0,3l)/(0,5l) 2,-/3,-
Softrdrinks
Carpe Diem Kombucha (0,25l) 3,-
Orangina  2,75
Pepsi  1, 2, 3 (0,3 l / 0,5 l) 2,50/3,50
Pepsi Light 1, 2, 3, 4 (0,3 l / 0,5 l) 2,50/3,50
Mirinda1, 5 (0,3 l / 0,5 l) 2,50/3,50
7-Up 2 (0,3 l / 0,5 l) 2,50/3,50

Heißes
Grüner Tee 1,50
Limetten-Ingwer Tee 2,-

Tee im Glas (0,3l)
Grüntee 
Bio Grüntee Wulu Cha Yantou  2,50
White Fu (weißes Glück) 2,50
Sonne Asiens Royal  2,50
China Jasmine Souchong  2,50
Schwarztee
Bio Darjeeling Imperial 2. Flush 2,50
Kräutertee
Bio VERVENIA 2,50

Kaffee 3  2,25
Espresso 3 1,50
Espresso doppio 3 2,50
Cappucino 3 2,50
Latte Macchiato 3 2,75
Café Latte 3 2,75
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 koffeinhaltig,
4 phenylalaninhaltig, 5 mit Antioxidationsmitteln,  6 chininhaltig


